Vinikus##

ZWARTE WOUD BADEN
Wandelen & wijnwandelen irhet Zwarte Woud,Ortenau & Kaiserstuh
Zaterdag 6 septembeg vrijdag 12 september 2025
Zaterdag 13 septembeg vrijdag 19 september 2025

et Zwarte Woud is een van de mooiste middelgebergtes van Europa en wie er nog niet is
geweest moet daar dringend verandering in brengen. In bijna alle van de Begeithevan de
ijnregio Baderspeelt de coulisse van het Zwarte Woud een grote rol. Er is uiteraard de invioed

op het microklimaat van de wijngaarden, het vormt ook een achtertuin waar de toeristische mogelijkheden
schier oneindig zijn. Vooral voor natuurliefhebbers en rustzoekers, maar ook actieve gezinnen met kinderen
komen hier aan hun trekken. Ik kom hier al sinds mijn prille kinderjanemog steeds ben ik hier niet
uitgekeken Elk dorp, heuveltop of dal herbergt wel een schat. De wijngebieden van Baden zijn al bijzonder,
in combinatie met het Zwarte Woud is een boeiende vakantiemix zo gemaakt. Vanuit de Bereiche (vooral
Ortenau, Breisgau en Markgréflerland) rij je via idyllische dalen het woud zo binnen. Vergis je niet, het
Zwarte Woud is groot. Meer dan 6000 kmz2, van noord naar zuid 160 km en bijna 50 km breed en het wordt
onderverdeeld in Nordschwarzwald, Mittlerer Schwarzwald en Sudschwarzwald. De hoogste top, gelegen in
de Sudschwarzwald, is de Feldberg met 1.493m. Wie al deze gebieden te voet wil verbinden volgt de

legendarische Westweg.

Deze wandelreis wil een klein stukje Zwarte Woud tonen, of toch wat mogelijk is in één week om een divers
gezicht van de regio te tonen. Het is in die zin geen echte wijnwandelreis, hoewel we dagelijks met Duitse
wijn in aanraking zullen komen. In het glas, of tijdens de 2 geplande uitstappen naar Kaiserstuhl en Durbach

(Ortenau). Daar wachten ons 2 vanmdeoiste Duitse wijnlandschappen.
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Het programmadoopt van zaterdag tot vrijdagen we reizen met1 personen.Om het Zwarte Woudgevoel

te versterken verblijven we in het historische Langenbachhof, een machtige hoeve gebouwd in 1813 waar
de sfeer van weleer niet valt te ontkennen. Naast het ontbijt dineren we ook hier. Bij mooi weer aan de
grote tafel buiten, bij minder weer in de gezellige Stube bintéat.is een reis waar veel ervariager en

passie voode streek inzitEen reis met een persoonlijke noot. Een echte beleving van de regio!

Er is keuze uit 2 periodes en omvat telkens eeingtfogramma (met 1 vrije dag). Voor de extra culinaire

ondersteuning zorgt goede vriend en topchef Philippe Van Cappellen.
Mochtener na het doornemen van dit programma nog vragen zijn, contacteer me gerust.

Gerd Brabant

Sfeerbeelden van de editie van 2024
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Je gastvrouw en gastheren

Gerd & Annemie

Gerd is al meer dan 20 jaar actief in de Duitse

wijnwereld. Samen met Marc Roovers schreef hij
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Duitse wijn in het Nederland. Intussen al aan de derde

druk. In september 2017 werd hij door VDP.Die
Pradikatsweingdter in Berlijn gelauwerd voor zijn

jarenlange inzet om Duitse wijn te promoten in Belgié. Hij

richtte in 2000 Vinikus als importbedrijf van Duitse wijn

s S "‘ op, nadien omgedoopt tot Vinikus&Lazarus. Zijn grootste
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passie is een wijnregio al wandelend te ontdekken, de beste manier om een landschap in detail te leren
kennen. Partner in crime daarvoor is zijn VW busje, waarmee hij maandelijks naar Duitsland trekt. Van

kinds af aan kwam Gerd in contact met Duitsland, zijn moeder is er geboren en een deel van de familie
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Duitsland te delen. Samen met zijn vrouw Annemie staan ze garant voor een hartelijke begeleiding tijdens

de week, van ontbijt tot diner.
Philippe Van CappellegLe dueur de Flite

Philippe en Gerd kennen elkaar al meer dan 20 jaar. En wa

koken betreft is er niemand van wie Gerd meer geleerd hec§
dan van Philippe. Samen organiseerden ze al culinaire
groepreizen naar de Périgord en Gaurdign keuken is
gebaseerd op ingrediénten en op smaak. Philippe is een
gepassioneerde chef die door zijn talent de kans heeft
gekregen om met internationale befaamde chefs
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Wanneer zijn restaurant de gouden Delta won in

1988, vertrok hij naar de Verenigde Staten van

'0

Amerika en zijn restaurant werd genoemd een van de beste nieuwe restaurant van de USA, door
Esquire Magazinein 1989.SNHz3 Ay . St IA3Z AY Mo adl NIGS |

die na 7 succesvolle jaren werd verkod¥iti verzorg hij catering service, kok aan huis

opdrachten, kooklessen en geeft hij raad voor professionelen van heflijdkns deze wandelreis

le jouenr de flicte

in het Zwarte Woud zullen Gerd en Philippe samen zorgen voor een heerlijk diner.
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Programma

DAG 1(ZATERDAYg Kennismaking van de groep en de omgeving

Individueel vertrek uit Belgi€. Reken op eetal uur vanuit BrusselAfspraak en cheei vanaf 11u3tan

de hoeve. We voorzien een hartige soep, versgebakken brood en Zwarte Wowdh&mch.

In de namiddag maken we eeersteg YRSt Ay3 Ay RS NB3IA2I 1 86SadAsS gl y
Avonds maken waet ons gezellig in de hoeve engseendried | Yy 3 Sy | BeterkanRed K & & S

wandelreis niet beginnen!

DAG2 (ZONDAGY Hahnund-Henne in Zelam-Harmersbach

Vandaag zoeken we het niet te ver uit de buurt en hoeven we geen picknick klaar te maken. We lunchen
immers tijdens onze wandeling in een erg leuke en gezellige hoeve. De route van net geen 14 km en 450
hoogtemeters gaat steeds op en neer door een sprookjeslandschap. Variatie troef dus. Het is één van de

vele themawandelingen die het Zwarte Woud rijk is, en staat in het teken van de haan en de kip. Voor ons
TAcy @22Nrf RS ylI(dzdz2NJ Sy RS 3IS¢gStRAIS SHSNBST AOKGS
Vogt am Mihlstein.

Qa | @anyeR &e een kaasfondue avond met alles erop en ef@arkaas komt van de lokale

kaasmakerij, daarbij uiteraard verschillende soorten charcuterie. Vooraf huisgemaakte dim sum en een

fruitdessert.
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DAG3 (MAANDAG ¢ Hausacher Bergsteig) kooksessie met Philippe Van Cappellen

20km ten noorden van onze hoeve ligt Hausddh.een goed ontbijt, en na het klaarmaken van onze
picknick rijden weeen half uur noordwaartgoor eentocht doorheen een landschap wat deze regio zo

typeert: de afwisseling van bes weiland.
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met drie beklimmingen en afdalingen, echter nooit technisch moeilijk. Onderweg word je beloond met
fantastische uitzichten op het omringende landschap van het Zwarte Woud. Hoe hoger de klim, hoe breder
het uitzicht. Bijzonderheden op de route zijn het monument "Burg Husen", het 2,8 km lange avonturenpad,

dat bedoeld is om kinderen aan te zetten tot bewegen in de buitenlucht, de schilderachtig gelegen

"Hausacherbacher kapel" en de "Kreuzberg kapel".

De Hausacher Bergsteig loopt langs een deel van de bekendste van alle langeafstandswandelpaden in het

Zwarte Woud, de "Westweg", raakt de "Kinzigtaler Jakobusweg" en de "GroRRer Hansjakobweg".

Er zijn onderweg geen Stuben, alleen platteland en rust. Om de ddesigen zijn onderweg wel drie
Gyl GdzdzNE 1 2SSt {ladSy AYy3aISNAOKG® WS o6SaGlFfd R® RNIY

deponeren.Voor ons zijn het ideale plaatsen om te pauzeren.

Eenmaal terug in de hoeve staat er een kooksessie met Philippe Van Cappellen op de planning. Met lokale
producten wordt een heerlijk-§angenmenu gekookt. De receptfiches krijg je uiteraard mee naar huis. En

Gerd serveert mooie Duitse wijnen bij de gerechten.
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